
Crianza y 
tipo de roble

14 meses 
75% en barricas de roble francés y

25% en roble americano de grano fino

Pagos de Anguix
Barrueco 2020
El encanto de
la complejidad
y la estructura

Añada destacada la de 2020, marcada por un ciclo vegetativo 
de rápida evolución debido a unas condiciones climáticas 
favorables, con buenas temperaturas y reservas hídricas en 
el suelo. Este vino nace de viñedos asentados sobre suelos 
arcillo-calcáreos, con edades entre los 25 y los 30 años. La 
decisión de retrasar la vendimia resultó clave para conseguir 
uvas perfectamente maduras, lo que da lugar a un tinto pleno 
de expresividad.

De color rojo picota de capa alta, despliega un perfil aromático 
intenso y complejo, donde destacan la fruta negra madura 
-moras, ciruelas pasas y cerezas-, con elegantes notas de toffee, 
sotobosque y un toque balsámico. En el fondo, se perciben 
especias como pimienta negra y agradables matices tostados.

En boca, es redondo y corpulento, con taninos maduros y 
aterciopelados. Su estructura robusta y equilibrada se sostiene 
en un impecable balance entre fruta, alcohol y frescura, 
mientras su final largo y persistente augura una excelente 
capacidad de guarda.

DETALLES TÉCNICOS

Variedad

Altura del viñedo

Grado alcohólico

Suelos

Azúcar Residual

Portainjerto

Edad del viñedo

Conducción

ATT

Marco de plantación

Número de botellas

Rendimiento

Vendimia manual

Fecha de inicio de vendimia

PH

Fecha de embotellado

100% tempranillo

850 m sobre el nivel del mar

15%

Arcillo-calcáreos

< 1,7 g/l

110 Richter

25 a 30 años

Cordón Royat

 5,16 g/l

2.500 pies por Ha

17.551 botellas de 75 cl

 5.500 kg/Ha

 5 de octubre de 2020

3,74
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