DETALLES TECNICOS

Pagos de Anguix
El Rosado 2024
Vibrante y seductor

Vino Rosado DO Ribera del Duero

Pagos de Anguix Rosado es un vino de intensidad cautivadora.
Compuesto de tinto fino y albillo mayor, nos ofrece una version
particularmente elaborada del histérico clarete.

De atractivo color rosa palido, brillante y buena densidad que
anticipa su caracter envolvente. En nariz despliega una amplia
expresion aromatica con notas de frutos del bosque, cereza
rojay fresa dcida, acompafiadas por delicados matices florales
de pétalos de rosa y de fruta de hueso. En boca, combina una
frescura crujiente con una textura untuosa y jugosa.

El paso es suave y equilibrado, con una acidez bien integrada
que aporta dinamismo y alarga el recorrido. Final largo y
expresivo, con un retrogusto frutal que prolonga el placer de
la degustacion.

Variedades 90% tempranillo y 10% albillo mayor

Altura del vinedo 850 m sobre el nivel del mar

Sin crianza.
Fermentacion en depdsitos
de acero inoxidable

Crianza

Suelos Pedregoso sobre un fondo arcillo-calcareo

Fecha de inicio de vendimia 24 de septiembre de 2024

Portainjerto 110 Richter

Fecha de embotellado 23 de abril de 2025

Edad del viiedo 20 a 30 aflos

Numero de botellas 4.200 botellas de 75 ¢l

Conduccién Cordén Royat

Grado alcohélico 14%

Marco de plantacion 2.500 pies por Ha Azucar Residual <1,74g/l
Rendimiento 5.000 kg/Ha ATT 54 g/l
Vendimia manual PH 3,3
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