Pagos de Anguix
Ocho dos dos

NOTAS DE VINEDO

Ocho Dos Dos nace en un vifledo situado en el prestigio-
so “Diamante de Oro” de la Ribera del Duero, como lo de-
nominé Jancis Robinson, MW. Esta zona se distingue por
la complejidad de sus suelos y un microclima ideal para el
cultivo de uvas de alta calidad, capaces de originar vinos
concentrados, estructurados y, a la vez, dotados de sutileza
y elegancia.

La finca se encuentra a 822 metros de altitud, una de las
elevaciones mas altas de la denominacion. El clima conti-
nental extremo, con marcadas oscilaciones térmicas entre
el dia y la noche, limita de forma natural los rendimientos,
favoreciendo la concentracion y calidad del fruto. El vinedo
esta plantado exclusivamente con Tempranillo, cuyas bayas
pequenas dan origen a vinos de notable intensidad aromati-
ca, estructura firme y gran potencial de envejecimiento.

ELABORACION

Las uvas de Tempranillo se recolectan manualmente y se
someten a una cuidadosa seleccion antes de ser despalilla-
das y encubadas en depdsitos de acero inoxidable. Se rea-
liza una fermentacion en frio para extraer progresivamente
colory aromas frutales de los hollejos, evitando la obtencion
de taninos amargos.

La maceracion se prolonga durante 15 dias, con un remon-
tado diario y otras técnicas de vinificacion que garantizan un
optimo contacto entre las fracciones sdlida y liquida. Tras la
fermentacion malolactica, unicamente el vino yema se tra-
siega a barricas de roble (70% francés y 30% americano),
donde envejece durante al menos nueve meses.

NOTAS DE CATA

De color rubi profundo con matices violaceos, expresa cla-
ramente su juventud y vitalidad. En nariz despliega una in-
tensa gama aromatica de frutas rojas frescas, como cerezas
silvestres y ardandanos, acompafiadas de notas balsamicas
y mentoladas que aportan frescura. Los toques de vainilla y
los sutiles matices tostados derivados de la crianza en ma-
dera enriquecen su perfil aromatico.

En boca se muestra suave, equilibrado y sedoso, con tani-
nos finos que aportan estructura y armonia. Su acidez vi-
brante refleja el caracter del vifiedo de altura en Anguix. De
paso envolvente y final largo, deja una sensacion jugosa y
persistente. Es un vino armonioso y expresivo, que combina
la frescura frutal con la complejidad que le confiere su crian-
za en barrica.
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Anada 2023
D.O. Ribera del Duero
Variedad 100% Tempranillo
Alcohol 14,0% vol.
Azucar residual <2,6g/1
Acidez total (ATT) 5,3 g/1
pH 3,69
Tipo de suelo Arenoso con ligera presencia de grava
Edad del vifiedo 20-30 aios
Marco de plantacion 2.500 cepas/ha
Rendimiento 5.300 kg/ha
Fecha de vendimia Desde el 18 de septiembre de 2023
Ne de botellas 150.000 botellas (0,75 1.)
Fecha de embotellado Mayo de 2025




