DETALLES TECNICOS

QO

RIBERA DEL DUERO
DENOMINACION DE ORIGEN.

Barrueco
2021

el

VITICULTURA ECOLOGICA EN ALTU
Cosechads, daboradoy embotllado enlapr

Pagos de Anguix
Barrueco 2021
El encanto de

la complejidad

y la estructura

Vino tinto DO Ribera del Duero
Viticultura ecoldgica

Una afiada singular, la del 2021, marcada por heladas en abril
que redujeron la produccion, seguidas de lluvias y un verano
de escasa precipitacion. La vendimia, a principios de octubre,
permitié una maduracién optima y una gran concentracion en
la uva, clave de su caracter jugoso, estructurado y longevo.

Presenta un color rojo picota profundo. En nariz se revela un
perfil aromatico complejo y expresivo, donde la fruta negra
madura —moras, ciruelas pasas y cerezas— se entrelaza con
matices de toffee, sotobosque y un leve toque balsamico con
un fondo especiado de pimienta negra, notas tostadas y cacao.

En boca, destaca su cuerpo, con taninos redondos y atercio-
pelados que envuelven el paladar. Su estructura sélida man-
tiene un equilibrio impecable entre fruta, volumen y frescura,
desembocando en un final largo, persistente y marcado por un
retrogusto frutal intenso, que augura una excelente capacidad
de guarda.

Variedad 100% tempranillo Fecha de inicio de vendimia 14 de octubre de 2021
Altura del vifiedo 810 m sobre el nivel del mar Crianzay 15 meses
tipo de roble 75% en barricas de roble francés y

Suelos

Arcillo-calcéareos

25% en roble americano de grano extra-fino

Portainjerto 110 Richter Fecha de embotellado Mayo de 2023
Edad del vifiedo 25 a 30 afos Numero de botellas 14.911 botellas de 75 cl
Conduccién Corddn Royat Grado alcohdlico 15%
Marco de plantacion 2.200 pies por Ha Azucar Residual <0,1¢g/
Rendimiento 4.800 kg/Ha ATT 521 g/l
Vendimia manual PH 878
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